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Mauvaise pioche : cette page est introuvable !

Vous avez demandé à visiter https://www.domaine-le-clos-de-bellevue.com/pdf/BIB-Lacoste.pdf, mais en dépit de tous nos efforts, nos ordinateurs n'ont pas réussi à la trouver. Que s'est-il passé ?

	le lien sur lequel vous avez cliqué pour arriver ici comportait une erreur
	ou bien nous avons effacé ou changé le nom de cette page pour une raison ou une autre
	ou encore, quoique bien improbable, vous avez peut être fait une petite faute de frappe en tapant vous-même cette adresse ?


Tout n'est pas perdu : nous pensons que les pages suivantes de notre site peuvent peut-être vous intéresser également :


	en/muscat-lacoste-aoc-muscat-lunel.html
	muscat-lacoste-a-o-c-muscat-de-lunel.html
	bib-3-litres-a-o-c-muscat-de-lunel.html
	en/bib-3-litres-a-o-c-muscat-de-lunel.html


 








































 




Découvrez nos vins
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CARTHAGÈNE

Fiche Technique  
Degré : 16 %vol 
Cépages : Muscat
Couleur : Blanc

Dégustation   
C’est au coeur du Languedoc que nait la Carthagène. Ses origines se perdent dans la nuit des temps, mais son naturel et sa saveur la maintiennent au goût du jour.

La Carthagène, produit noble, se bonifie avec les années.

  Télécharger la fiche 

14,50€ TTC la bouteille  Quantité : 1
2
3
4
5
6
7
8
9
10
11
12
13
14
15
16
17
18
24
30
36
42
48
54
60
66
72

   
 




	
GRAIN DE BULLE : MUSCAT DEMI-SEC PÉTILLANT

MUSCAT DEMI-SEC PÉTILLANT



Fiche Technique
  Degré : 12 %vol 
Cépages : Muscat
Couleur : Blanc

Dégustation 
Le clos de Bellevue vous fait découvrir une autre façon de déguster le muscat avec ce muscat pétillant légèrement sucré. 

Ce dernier garde le fruit et toute la finesse de ses arômes.
Il s'apprécie et se déguste frais à l'apéritif comme au dessert, avec la même délicatesse.

  Télécharger la fiche 

9,50€ TTC la bouteille  Quantité : 1
2
3
4
5
6
7
8
9
10
11
12
13
14
15
16
17
18
24
30
36
42
48
54
60
66
72
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MUSCAT SEC

VIN DE FRANCE

Fiche Technique
 Degré : 13 %vol 
Cépages : Muscat
Couleur : Blanc

Dégustation
 Le Muscat Sec est un vin blanc à base de Muscat à Petits Grains Blancs vendangé plus tôt que pour les muscats A.O.C.
Belle finesse d'arômes muscatés. Parfait pour accompagner des asperges et des plats exotiques.

  Télécharger la fiche 

6,90€ TTC la bouteille
  Quantité : 1
2
3
4
5
6
7
8
9
10
11
12
13
14
15
16
17
18
24
30
36
42
48
54
60
66
72

   
  




	
ROSÉ

ROSÉ

Fiche Technique
  Degré : 13 %vol 
Cépages : Grenache et Syrah
Couleur : Rosé

Dégustation
 Ce rosé "Gris" à base de grenache et de syrah reste léger tout en gardant la complexité et le fruit venant des terroirs de Saint Christol. C'est pour cela qu'il accompagnera vos apéritifs ainsi que votre repas estival.

  Télécharger la fiche 

 TARIFS / COMMANDE  



	
CLOS DES ESTIVENCS - GRANDE CUVÉE ROUGE

AOC COTEAUX DU LANGUEDOC SAINT CHRISTOL

Fiche Technique
  Degré : 14,5%vol 
Cépages : Carignan, Syrah, Grenache
Couleur : Rouge

Dégustation
 Vin à trame suave, saveurs mêlées de fruits rouges et de réglisse. Vin de grande élégance et de grande délicatesse.
De beaux amers ponctuent la finale longue et fraîche, sans lourdeur, très douce, aux tanins magnifiquements extraits.

  Télécharger la Fiche 

  TARIFS / COMMANDE 



	
BIB 3 LITRES - A.O.C. MUSCAT DE LUNEL

CUVEE TRADITION 
A.O.C. MUSCAT DE LUNEL

Fiche Technique
 Degré : 15%vol 
Cépages : Muscat
Couleur : Blanc

Dégustation
 Cette cuvée a des aromes francs de raisins. Intense au nez, elle est charmeuse en bouche.
Elle accompagnera vos apéritifs, réjouira vos salades de fruits et sera parfaite dans le creux d'un melon.
Conditionné en bouteille, BIB, Cubitainer et aussi en bouteille fantaisie pour vos cadeaux.

  Télécharger la fiche 

28€ TTC la bouteille
  Quantité : 1
2
3
4
5
6
7
8
9
10
11
12
13
14
15
16
17
18
24
30
36
42
48
54
60
66
72

   
  




	
ROSÉ - PLAISIR D'ÉTÉ

VIN DE FRANCE

Fiche Technique
  Degré : 13 %vol 
Couleur : Rosé

Dégustation
 Le Rosé de Bellevue, est un véritable plaisir d’été avec sa robe saumonée lumineuse, son nez «muscaté», et une bouche à la fois moelleuse, fruitée et intense.

Servi bien frais, il ne demande qu’à venir sur votre table : à l’apéritif, pour un moment de convivialité, ou encore en accompagnement de plats doux ou épicée et bien sûr, incontournable avec les desserts, comme une galette, des tartes ou des mousses de fruits.

  Télécharger la fiche 

6,90€ TTC la bouteille  Quantité : 1
2
3
4
5
6
7
8
9
10
11
12
13
14
15
16
17
18
24
30
36
42
48
54
60
66
72

   
  


 



	
VENDANGES D'OCTOBRE - CUVÉE PASSERILLÉE

 

Vin de France - Issu de vendanges surmûries


Fiche Technique
  Degré : 14,5 %vol 
Cépages : Muscat
Couleur : Blanc



Dégustation
Cuvée confidentielle de longue garde (5 à 15 ans). Un vin liquoreux hors appellation, vinifié et élevé 12 mois en barriques. A déguster seul pour le plaisir et en accompagnement d'un foie gras mi-cuit, d'un roquefort de marque ou d'une crème brûlée.

  Télécharger la fiche 

 TARIFS / COMMANDE 



	
CUVÉE DE CARIGNAN

Fiche Technique
  Degré : 14,5 %vol
Cépages : Carignan
Couleur : Rouge

Dégustation
 Cette cuvée est issue de vieilles vignes de Carignan ó faibles rendements. Les tanins sont trés polis, sans aspérités. La finale est longue, parfumée et florale. Un vin qui exprime bien son terroir.

  Télécharger la Fiche 

 TARIFS / COMMANDE 



	
CLOS BELLEVUE - CUVÉE VIEILLES VIGNES - A.O.C. MUSCAT DE LUNEL

CUVEE VIEILLES VIGNES

Fiche Technique
Degré : 15%vol 
Cépages : Muscat
Couleur : Blanc


Dégustation 
Cuvée selectionnée des plus vieilles vignes du domaine. Un vin doux, léger et aérien, tout en finesse et long en bouche.
Parfait pour un apéritif raffiné, pour accompagner la dégustation d'un foie gras, d'un fromage persillé ou d'un gâteau au chocolat.

  Téléchargez la Fiche 

 

10,80€ TTC la bouteille  Quantité : 1
2
3
4
5
6
7
8
9
10
11
12
13
14
15
16
17
18
24
30
36
42
48
54
60
66
72
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MUSCAT LACOSTE - A.O.C. MUSCAT DE LUNEL

CUVÉE TRADITION
Non millésimée

Fiche Technique
Degré : 15%vol
Cépages : Muscat
Couleur : Blanc

Dégustation
 Cette cuvée a des aromes francs de raisins. Intense au nez, elle est charmeuse en bouche. Elle accompagnera vos apéritifs, réjouira vos salades de fruits et sera parfaite dans le creux d'un melon. Conditionné en bouteille, BIB, Cubitainer et aussi en bouteille fantaisie pour vos cadeaux.

  Télécharger la fiche 

8,80€ TTC la bouteille  Quantité : 1
2
3
4
5
6
7
8
9
10
11
12
13
14
15
16
17
18
24
30
36
42
48
54
60
66
72
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Domaine Le Clos de Bellevue - Route de Sommières - 34400 Lunel - Tél. 04 67 83 24 83 - Mob. 06 83 24 11 85 - leclosdebellevue@gmail.com
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération.
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